DOMAINE

AMPEI_HUS L.A CIGALE ,

Jenia & Thibaud VERMILLARD

CEPAGES: Grenache, Mourvédre, Muscat a petits grains

TERROIR

Coteaux de galets roulés (Diluvium Alpin)
enveloppés dans l'argile rouge ferrugineuse
(Permien) sur plusieurs metres. Ce terroir siliceux
apporte de la fraicheur et de la finesse a nos vins.

RENDEMENT 45 hl/ha

CLIMAT
iy N Méditerranéen aux influences maritimes, nuits
T estivales fraiches permettant une maturite
optimale des raisins.
VINIFICATION

Vendange manuelle en cagettes, pressurage en
grappes entieres. Vinification a basse température
pour préserver la qualité des arébmes.

ELEVAGE

En cuve inox pour favoriser les fruits et la
fraicheur.

TAV:13% pH:3,6

DEGUSTATION

Des notes florales de rose et de lys prolongées

par une bouche fraiche et citronnée. Sa palette
aromatique se dévoile sur des nuances de

fraise de bois et de kumquat, qui completent \
I'ampleur de sa structure.
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AMPE| HUS LA CIGALE

Jenia & Thibaud VERMILLARD Vin de France, rose

GRAPE VARIETIES : Grenache, Mourvédre, Muscat a petits grains

TERROIR

Hillsides of rounded pebbles (alpine diluvium)
wrapped in ferruginous red clay (permian) for
several meters. This silicious terroir brings
freshness and finesse to our wines.

YIELD 45 hl/ha

CLIMATE

Mediterranean climate with maritime influences
and cool summer nights allowing optimal ripeness
of the grapes. finesse to our wines.

VINIFICATION

Hand-picked in crates, whole bunch pressing.
Vinification at low temperature to preserve the
quality of the aromas.

MATURING

In a stainless steel tank to enhance fruit
and freshness.
ABV: 13% pH: 3.6

TASTING

Floral notes of rose and lily extend into a fresh,
lemony palate. Its aromatic palette reveals
nuances of wild strawberry and kumquat, which
complement the fullness of its structure.
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SERVICE 8-10°C

Lieu-dit Mas de Bresson - 34000 Lunel-Viel - 07 51 94 45 41 - domaineampelhus@gmail.com

www.domaineampelhus.com




