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Dégustation

Climat

Élevage

Vinification

Garde 5 - 8 ans

En cuve inox pour favoriser les fruits et la
fraicheur.
TAV : 12.5%, pH : 3,6

Vendange manuelle en cagettes, travail par
gravité. Vinification en grappes entières et
macération longue.

Coteaux de galets roulés (Diluvium Alpin) enveloppés
dans l’argile rouge ferrugineuse (Permien) sur
plusieurs mètres. Ce terroir siliceux apporte de la
fraicheur et de la finesse à nos vins.

Méditerranéen aux influences maritimes, nuits
estivales fraîches permettant une maturité
optimale des raisins.

Cépage : Muscat à petits grains

Rendement 25 hl/ha

Terroir

10 - 12°CService

Un nouvel univers pour ce cépage, caractérisé 
par la finesse, la subtilité aromatique et une
surprenante ampleur et longueur en bouche.
Une palette aromatique houblonnées aux notes
de kumquat et de zeste d’orange amère.

QUARTZITE
Vin de France, vin orange 2023



Tasting

Climate

Maturing

Vinification

Aging 5 years

Maturing in stainless steel vats to enhance
fruit and freshness.
ABV : 12.5%, pH : 3,6

Manual harvest in crates, work by gravity.
Vinification in whole bunches, long
maceration.

Hillsides of rounded pebbles (alpine diluvium) wrapped
in ferruginous red clay (permian) for several meters.
This silicious terroir brings freshness and finesse to our
wines.

Mediterranean climate with maritime influences
and cool summer nights allowing optimal ripeness
of the grapes. finesse to our wines.

Grape variety : Muscat à petits grains

Yield 25 hl/ha

Terroir

10 - 12°CService

A new universe for this grape variety,
characterized by finesse, aromatic subtlety and
a surprising fullness and length in the mouth.
An aromatic palette marked by notes of hops,
kumquat and bitter orange zest.
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QUARTZITE
Vin de France, orange wine 2023


