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Jenia & Thibaud VERMILLARD VIN DE FRANCE’ BLANC 2023

Cépage patrimonial du (anguedoc

CEPAGE : Picardan

TERROIR
Coteaux de galets roulés (Diluvium Alpin) enveloppés
‘ JJ

dans l'argile rouge ferrugineuse (Permien) sur
plusieurs metres. Ce terroir siliceux apporte de la
fraicheur et de la finesse a nos vins.

RENDEMENT 40 hl/ha

CLIMAT

Méditerranéen aux influences maritimes, nuits
estivales fraiches permettant une maturité
optimale des raisins.

VINIFICATION

Vendange manuelle en cagettes. Vinification a basse
température pour préserver la qualité des arbmes.
Batonnage des lies pour apporter la structure.

ELEVAGE

En cuve inox pour favoriser les fruits et la
fraicheur.

TAV :13.5%, pH : 3,6

DEGUSTATION
@ Sa structure ample et profonde lui confere un

grand potentiel de garde. Ses arbmes s'expriment
subtilement sur des notes de coing et de fleur
d'’amandier, avec une légere pointe de musc.
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AMPEI_HUS PICARDAN

Jenio & hiboud vermiiaro | VIN DE FRANCE, WHITE WINE 2023

Hictorical grape variety of (anguedoc

GRAPE VARIETY : Picardan

TERROIR
Hillsides of rounded pebbles (alpine diluvium) wrapped
‘ (]

in ferruginous red clay (permian) for several meters.
This silicious terroir brings freshness and finesse to our
wines.

YIELD 40hl/ha
CLIMATE

- Mediterranean climate with maritime influences
o and cool summer nights allowing optimal ripeness
of the grapes. finesse to our wines.

VINIFICATION

Manual harvest in crates. Vinification at low
temperature to preserve the quality of the aromas.
Stirring of the lees to provide structure.

MATURING

E Maturing in stainless steel vats to enhance
fruit and freshness.

ABV : 13.5%, pH : 3,6
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TASTING

Its ample and deep structure gives it great
ageing potential. Its aromas are subtly
expressed on notes of quince and almond
blossom, with a slight hint of musk.

PICARDAN
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