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DOMAINE CARIGNAN ¢+ TERRET BLANC

AM PE'—HUS VIN DE FRANCE, BLANC 2023

Jenia & Thibaud VERMILLARD

Cépages patrimoniaux du (anguedoc

CEPAGES : 30% Carignan blanc, 70% Terret blanc

TERROIR
Coteaux de galets roulés (Diluvium Alpin) enveloppés
| =]

dans l'argile rouge ferrugineuse (Permien) sur
plusieurs metres. Ce terroir siliceux apporte de la
fraicheur et de la finesse a nos vins.

RENDEMENT 45 hl/ha

CLIMAT
oV Méditerranéen aux influences maritimes, nuits
T estivales fraiches permettant une maturité
optimale des raisins.
VINIFICATION

Vendange manuelle en cagettes. Vinification a basse
température pour préserver la qualité des arbmes.
Batonnage des lies pour apporter la structure.

ELEVAGE

En cuve inox pour favoriser les fruits et la
fraicheur.

TAV :12%, pH : 3,5

€tait une fois.. )
eLx cépages rares du Languedoc \s

DEGUSTATION

@ Cette cuvée est marquée par une belle vivacité et

soutenue par une intense minéralité. Dans notre
terroir, le Carignan blanc exprime des notes

citronnées se mariant bien avec celles du Terret

blanc qui, quant a lui, révele un univers floral aux
accents d'aubépine et de ciste
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ﬁ%}’ SERVICE 10-12°C AGRICULTURE  [Vigneron
BIOLOGIQUE independant

Lieu-dit Mas de Bresson - 34000 Lunel-Viel - 07 51 94 45 41 - domaineampelhus@gmail.com
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AM PELHUS CARICGNAN e+ TERRET BLANC

senio s Thibaudvermiaro | VIN DE FRANCE, WHITE WINE 2023

Hictorical grape varietiec of (anguedoc

GRAPE VARIETIES : 30% Carignan blanc, 70% Terret blanc

TERROIR
Hillsides of rounded pebbles (alpine diluvium) wrapped |
(]

in ferruginous red clay (permian) for several meters.
This silicious terroir brings freshness and finesse to our
wines.

YIELD 45 hl/ha

CLIMATE

- Mediterranean climate with maritime influences
o and cool summer nights allowing optimal ripeness
of the grapes. finesse to our wines.

VINIFICATION

Manual harvest in crates. Vinification at low
temperature to preserve the quality of the aromas.
Stirring of the lees to provide structure.

MATURING

E Maturing in stainless steel vats to enhance
fruit and freshness.

ABV : 12%, pH : 3,5
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TASTING

This cuvée is marked by a beautiful liveliness and
an intense minerality. In our terroir, Carignan
blanc expresses lemony notes that go well with
those of Terret blanc which reveals a floral

universe with accents of hawthorn and cistus. AMPEL-
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m SERV|CE 16 -18°C AGRICULTURE vigneron
BIOLOGIQUE independant
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